B iuffet ., Bavaria“

Suppe
Fladlesuppe

Kalte VVorspeisen

Herzhafter Obatzda auf Pumpernickel
Thunfischcreme auf Paprikaschiffchen

Warme Vorspeisen

Muinchner WeilRwirste mit stiRem Senf,
dazu Laugengebéack

Kalte Speisen

Brotzeitbrettl
mit Krustenbratenschinken, Landrauchschinken,
Fleischpflanzerl und bayrischer Leberkéase

Kiseauswahl ,, Alpin“

verschiedene Weich-, Frisch- und Schmelzkase
Brie de Caractere, Rambol Walnuss, Ziegenfrischkaserolle Honig,
Winzerkéase, Bavaria Blue, Castello Schnittlauch
Rollmops und Brathering
mit Gewdrzgurke und Zwiebelringen
Gemischter Brotkorb
dazu Krauterquark und Butter

Warme Speisen

Forellenfilet auf gedampften Gemisestreifen
Bunte Maultaschenpfanne
Geschmorter Schweinebraten in Dunkelbiersole
Bayrisch Kraut
Semmelknodel, Kartoffel Réstinchen und Reis

Salate

Krautsalat mit ausgelassenem Speck
Bayrischer Wurstsalat
verfeinert mit Gewurzgurke, Zwiebeln und Fruhlingslauch
Rustikaler Kartoffelsalat
mit Gurken, Landrauchschinken, Radieschen und Lauchzwiebeln

Desserts

Bayrisch Creme
mit Heidelbeeren und Mandeln

:\wﬂ Apfelstrudel mit VanillesoRe
@ % Preis pro Person:

\\—_/;j@\—“ e




Zucchini - Tomatensuppe

Kalte Vorspeisen

Bruschetta
Antipasti
Champignons, Zucchini, Aubergine in Olivendl

Warme \orspeise

Tortellini Ricotta in NapolisoRe

Kalte Speisen

w»Maiale Tonnato“ Schweinerlickentranchen in Thunfischsof3e
Tomaten - Mozzarella verfeinert mit Basilikumpesto und Balsamico
Meeresfriichte - Cocktail in Pfirsichhélften
Rdéucherfischsortiment ,,Maat*
Makrelenfilethappen und Lachspralinen mit verschiedenen Auflagen,
schwarze Heilbutthappen und Lachsschnecken mit Ananas,
Rollmops mit Kirbis und Senfgurke,
Italienisches Kasesortiment
aus verschiedenen Weich-, Schnitt- und Hartkasesorten
sowie Blauschimmelkase und Scarmorza
Mailander Salami und Prosciutto
Butter, Brot- und Ciabattasortiment

Warme Speisen

Schweinemedaillons ,,Saltim Bocca*
kleine Schweinemedaillons ummantelt mit Schinken und Salbei
Geschnetzeltes von der Putenbrust in GorgonzolasoRRe
Rotbarschfilet auf Blattspinat
Mediterrane Gemdusevariation
Pasta - Tricolore und Krauterlangkornreis

Salate

Italienischer Nudelsalat
mit Schinkenstreifen, Ei, Paprikawirfeln und Erbsen,
in einer pikanten Tomatenmarinade
Rucolasalat
mit Trauben, getrockneten Tomaten, Grana Padano
dazu Baconchips

Desserts

Panna Cotta mit Waldbeeren
Tiramisu
mit Amaretto und Espresso verfeinerter Loffelbiskuit,
Sahnecreme, abgestaubt mit Kakaopulver

Preis pro Person:
38,50 €




Rote Zwiebelsuppe

Kalte VVorspeisen

Roquefortbirnen mit Honig und Nussen
Landrauchschinken mit Honigmelone

Warme Vorspeise

Zwiebelkuchen
mit Krauterschmand

Kalte Speisen

Poulardenbrust mit Himbeer - DijonsenfsoRRe
Shrimpscocktail mit Avocado
Gefullte Eier mit deutschem Kaviar und Kresse
Créperdllchen geflllt mit Krauterfrischkase und getrockneten Tomaten
Carpaccio vom Raucherlachs mit Honig — Dill - SenfsoRe
Kisesortiment ,,Le petit Gourmet*“

Fol Epi, Géramont classic, Saint Albray, Chaumes,
Saint Agur, Rambol Nuss und Frischkase

Baguette, Brotchen und Butter

Warme Speisen

Coqg au vin
H&hnchenbrust in Rotweinsol3e geschmort
Gebratene Schweinemedaillons in PommerysenfsoRe

Blanquette de la mer
Franzosisches Fischragout mit Kabeljau, Buntbarsch,
Schalotten, Staudensellerie und Méhren
Ratatouille

Pommes Macaire und Rosmarinkartoffeln

Salate

»Salade Nicoise™"
mit griinen Bohnen, Paprika, Tomaten, Zwiebeln, Oliven,
gekochten Eiern, Sardellen und Thunfisch
Papaya - Ananassalat
mit Chili und Koriander

Desserts

Mousse au chocolat
SiRes Minigeback
mit Marillen-, Pflaumen- und Sauerkirschftllung

Preis pro Person:
40,50 €




Kichererbsensuppe mit Chorizo

Kalte VVorspeisen

Spanische Tapas Aprikosen und Pflaumen im Speckmantel
Marinierte Garnele auf Frischkase und Pumpernickel

Warme Vorspeisen

Reispfanne mit Curcuma
Tomaten, weiRe und griine Bohnen, Hahnchenbrust und Rosmarin

Kalte Speisen

Hahnchenbrust in Tomaten — Mango - Sugo
Schinkenduett mit Serrano- und Honigschinken
Kleines Riucherfischsortiment ,,SKipper“
Makrelenfilethappen verfeinert mit unterschiedlichen Gewurzmischungen,
Lachsschnecken mit Ananas, Buttermakrelenfilettaler
Lachs- und schwarze Heilbuttpralinen mit verschiedenen Auflagen
Spanische Kaseauswahl
verschiedene Ké&sesorten aus Schnitt-, Hart- und Frischkése,
Ziegen- und Schafskase
dazu Feigen — Mandel — Brot "*9" & Dattel — Walnuss — Brot V¢93"
Butter, Brot- und Brotchensortiment

Warme Speisen

Lachsfilet unter einer Mandel — Oliven - Thymiankruste
Geschmorte Putenbrust in Balsamicosof3e
Rinderragout mit Kirsch - Pfeffersofle

Spanische Gemusepfanne
Maiskolben, Kidneybohnen, Tomaten und Paprika

Mandelballchen und Meersalzkartoffeln ,, Kanarische Art*
Salate

Hahnchenbrustsalat
mit Mandarinen, Rosinen, Sonnenblumenkernen und Olivendl
Eisbergsalat
mit Hirtenk&se, Oliven, Paprika, Gurke und Tomaten

Desserts

Créme Catalane
mit Orangenragout
Feigen - Marsala - Creme
mit gerosteten Mandelblattchen

Preis pro Person:
41,00 €




Kése — Lauch - Hackfleischsuppe

Kalte VVorspeisen

Bunter Gemiuse - Pumpernickeltaler mit Frischkase
Gerollte Raucherlachscrepes mit Rucola - Krautercreme

Warme Vorspeisen

Gnocchi in Zitronen - SalbeisoRRe
mit buntem Gemiuise der Saison

Kalte Speisen

Tranchen vom Schweinefilet gefiillt mit Preiselbeeren und Camembert
Hahnchenbrust am SpieR mit Curry und Sesam
R&aucherfischsortiment Bootsmann
Rollmops gefiillt mit Senfgurke, Stremellachs - Happen mit verschiedenen Auflagen,
Schwarze Heilbuttpralinen mit Ananas und Pfeffer, Kabeljau mit Spinat,
Lachs mit Frischkasemischung, Chili und Pistazie, Buttermakrelenfilet - Taler
Késesortiment ,, Europa“
verschiedene Kasesorten aus Européaischen Landern
Morbier AOP, Comte AOC, Brugge Alt, Ivys Reserve Cheddar, Petit Sapin,
Ortolan Truffel, Fondant du Vivarois, Blue Stilton Clawson
Butter, Brot- und Brétchensortiment

Warme Speisen

Schellfischfilet im Sesammantel
Geschnetzeltes vom Schwein in Rahmchampignon - ZwiebelsoRe
Sauerbraten vom Rind

Gemusearrangement ,, Giértnerin Art“
Blumenkohl, Erbsen, Karotten und griinen Bohnen
Tomatenreis, Salzkartoffeln und Kartoffel Réstinchen

Salate

Rote Bete Salat mit Apfelwiirfeln und Fetakase
Gurkensalat mit gerdsteten Mandeln, Chili und Schnittlauch

Desserts

Mundgerechtes Obst
Gelbe Gritze
mit Joghurthaube und stRem Blétterteig
Eisduett
Vanille- und Schokoladeneis
mit kakaohaltiger Schokoladenglasur
- brennend serviert —

Preis pro Person:
46,00 €




