
Menü 1 
 

                 Kohlrabicrémesuppe (18a,23) vegan 
mit Bärlauchpesto 

 

          Gebratene Hähnchenbrust (14,24) 
überbacken mit Preiselbeeren und Camembert, 

dazu Buttererbsen und Steakhouse Pommes 

 

                 Aprikosenparfait (18a,20,24,25) 

mit Amarettinibröseln garniert 
 

33,50 € 
 

Menü 2 
 

            Kalte Salatsuppe (18a,24) 

mit Gurken – Radieschen Relish 

 

                Gebratenes Filet vom Steinbeißer (18a,21,24,27) 

an Estragon – Senfsoße, Honigpastinaken und Pfannenkartoffeln 

 

           Panna Cotta (23,24) 

von Kirsche und Schokolade 
 

34,90 € 
 

Menü 3 
 

                 Kraftbrühe (18a,20,24,26) 

mit hausgemachtem Spinateierstich 

 

      Gebratene Schweinemedaillons (3,24) 

auf Trüffel – Pilzsoße, dazu Karotten - Lauchgemüse 

und Pfannenkartoffeln 

 

       Mokkacréme (5,24) 

mit Schokoladensplits 
 

34,50 € 
 



         Suppen, Vorspeisen und Salate 
 

 

Kraftbrühe (18a,20,24,26) 
mit hausgemachtem Spinateierstich 
 

6,50 € 

Kalte Salatsuppe (18a,24) 
mit Gurken – Radieschen Relish 
 

7,50 € 

Kohlrabicrémesuppe (18a,23) vegan 
mit Bärlauchpesto 
 

7,70 € 

 

 
 

Würzfleisch (1,7,15,18a,23,24,26,29)  
gratiniert mit Käse, dazu Toast 
 

9,80 € 

Gebackener Camembert (18a,24) 
in Pankopanierung, mit Preiselbeersahne und kleinem Salatbukett, 

serviert mit Toast 
 

12,30 € 

Hausgemachte Kartoffel - Gemüserösti (15,20,21,24) 

mit Röstzwiebelcreme, Räucherlachs und Salatbukett 
 

13,90 € 

Sesamcrêpe (18a,20,23,24,28) 

gefüllt mit Spinatfrischkäse,  

getoppt mit Teriyakisoße und Kresse 
 

12,70 € 

 

 
 

Beilagensalat (18a,29) vegan möglich 
verschiedene Blattsalate mit Gurke, Tomate und Radieschen, 

garniert mit geraspelter Karotte 
 

6,90 € 

Großer Salatteller „Saalekahn“ (18a,20,29) 
gemischte Blattsalate mit Gurke, Tomate und Radieschen, 

mariniert mit Schnittlauchvinaigrette,  

abgerundet mit frittierten Minifrikadellen 
 

19,10 € 

Großer Salatteller „Ankerhof“ (18a,24,29) 

marinierte Blattsalate mit frischer Avocado, Kürbiskernen,  

Grapefruitspalten und Hirtenkäse 
 

19,50 € 

 

 

 

 

 



                        Vegetarische Gerichte 
 

 

Bärlauchpasta (18a,24) 
geschwenkt mit Champignons, Zwiebeln und Tomate, 

abgerundet mit Sahne, Bärlauch und Grana Padano 
 

19,50 € 

Quinoa – Erbsen - Frikadelle (15) vegan 
an pikanter Tomatensoße, Paprikagemüse und Langkornreis 
 

22,80 € 

Gebratene Medaillons von der Aubergine (18a,20,24) 
paniert mit Ei und Pankobröseln, an Kräutersoße und Salzkartoffeln 
 

19,90 € 

 
 

                                    Fisch 
 

 

Gebratenes Filet vom Steinbeißer (18a,21,24,27) 
an Estragon – Senfsoße, Honigpastinaken und Pfannenkartoffeln 
 

24,60 € 

Gebratenes Lachsfilet (18a,21,24) 
mit Orangensoße, Romanesco und Langkornreis 
 

26,50 € 

 

 

UNSERE WEINEMPFEHLUNG 
Weingut St. Annagut - Pfalz 

Eden Rock – ein Stück vom Paradies (29) 
Chardonnay & Grauburgunder Qualitätswein 

trocken 

leicht, mit vollmundigen Aromen von grünen Äpfeln und Zitrusfrüchten 

 Glas 0,2l             5,80 € 

Flasche 0,75l    21,00 € 
 

 

 

 



Gerichte vom Geflügel 
 

 

 

Geflügelleber (24,26) 
in Apfel – Zwiebelsoße, dazu Kartoffel - Karottenpüree 

 

 

16,90 € 

Geschmorte Hähnchenkeule (14) 
an Zucchini - Auberginengemüse und frittierten Kartoffelspalten 

 

 

20,90 € 

Gebratene Hähnchenbrust (14,24) 
überbacken mit Preiselbeeren und Camembert, 

dazu Buttererbsen und Steakhouse Pommes 

 

 

23,10 € 

Geflügelpfanne (18a,24) 
gebratene Streifen von der Putenbrust mit Blattspinat,  

Sahne und Gorgonzola, serviert mit Pasta 

 

23,80 € 

 

 

UNSERE WEINEMPFEHLUNG 
USA - Kalifornien 

US Grapes and STRIPES White Zinfandel (29) 
Zinfandel rosé 

lieblich 

fruchtig und frisch, mit Aromen von Erdbeeren und Sahne 

und einem knackigen Abgang 

Glas 0,2l             6,50 € 

Flasche 0,75l    23,80 € 
 

 

 



                Aus Topf und Pfanne 
 

 

Königsberger Klopse (24) 
in Kapernsoße, mit Karotten - Kohlrabigemüse 

und Salzkartoffeln 

 

19,30 € 

Geschmorter Schweinebraten (9,24) 
an dunkler Aprikosensoße, serviert mit Kohlrabigemüse 

und Kartoffel - Karottenpüree 

 

22,50 € 

Schweinesteak „au four“ (1,15,23,24,26,29) 
mit Würzfleisch und Käse überbacken,  

an Erbsen, Sauce Hollandaise und Steakhouse Pommes 

 

23,80 € 

„Braumeisterschnitzel“ (2,3,12,20,24)
 

gefüllt mit Kochschinken und Käse, dazu Honigpastinaken 

und frittierte Kartoffelspalten 

 

24,10 € 

„Hallorenspieß“ (2,3,27) 

hausgemachter Schaschlikspieß vom Schwein,  

mit Speck, Zwiebel, Paprika und Gewürzgurke, 

dazu pikante Tomatensoße und Steakhouse Pommes 

 

21,90 € 

Schweinefiletpfanne (18a,24) 
gebratene Streifen vom Schweinefilet, Zucchini, Aubergine  

und Tomaten, in Sahnesoße, serviert mit Pasta 

 

23,50 € 

Gebratene Schweinemedaillons (3,24) 
auf Trüffel – Pilzsoße, dazu Karotten - Lauchgemüse  

und Pfannenkartoffeln 

 

24,60 € 

Geschmorte Kaninchenkeule (10,11,24,29) 
an Zucchini – Auberginengemüse und schwarzen Oliven, 

dazu Kartoffel - Karottenpüree 

 

24,80 € 

 

 

 

 



                 Desserts 
 

 

Mokkacréme (5,24) 
mit Schokoladensplits 

 

7,20 € 

Panna Cotta (23,24) 
von Kirsche und Schokolade 

 

6,80 € 

Aprikosenparfait (18a,20,24,25) 
mit Amarettinibröseln garniert 

 

6,50 € 

Kalte Beerensuppe (15) vegan 
finalisiert mit gerösteten Kokoschips 

 

7,90 € 

„Heiße Liebe“ (18a,20,23,24) 
2 Kugeln Vanilleeis mit heißen Himbeeren, 

garniert mit Sahnehaube 

 

8,60 € 

Apfelstrudel (1,15,18a,20,24) 
serviert mit Vanilleeis und Sahnetupfer 
 

8,70 € 

Kugel Eis (24) 

• Vanille 

• Schokolade 

• Erdbeere 

• Stracciatella 

2,50 € 

 

 

UNSERE EMPFEHLUNG ZUM DESSERT 
Kaffee und Kaffeespezialitäten von Dallmayr 

Tasse Kaffee (5,24)                               3,10 € 

Cappuccino (5,24)                                3,90 € 

Espresso (5)                                          3,20 € 

Doppelter Espresso (5)                         6,10 € 
 

 

 

 

 

 

 

 

 


