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Menii 1

Kohlrabicrémesuppe (18.23) vegan
mit Barlauchpesto

Gebratene Hahnchenbrust 4.24)

Uberbacken mit Preiselbeeren und Camembert,
dazu Buttererbsen und Steakhouse Pommes

Aprikosenparfait (18.20.24.25)
mit Amarettinibroseln garniert

33,90 €

Menii 2

Kalte Salatsuppe (18224)
mit Gurken — Radieschen Relish

Gebratenes Filet vom SteinbeiRer (182.21.24.27)
an Estragon — SenfsoB3e, Honigpastinaken und Pfannenkartoffeln

Panna Cotta (2324
von Kirsche und Schokolade

34,90 €

Menii 3

Kraftbriihe (182.20,24,26)
mit hausgemachtem Spinateierstich

Gebratene Schweinemedaillons ©:24
auf Traffel — PilzsoRe, dazu Karotten - Lauchgemiise
und Pfannenkartoffeln

Mokkacréme (24
mit Schokoladensplits

34,50 €




A

Suppen, Vorspeisen und Salate

Kraftbriihe (182.20.24.26)
mit hausgemachtem Spinateierstich

Kalte Salatsuppe (18224
mit Gurken — Radieschen Relish

Kohlrabicrémesuppe (182.23) vegan
mit Barlauchpesto

gratiniert mit Kése, dazu Toast

Gebackener Camembert (182.24)

in Pankopanierung, mit Preiselbeersahne und kleinem Salatbukett,
serviert mit Toast

Hausgemachte Kartoffel - Gemuserdsti (1520:21.24)
mit Rostzwiebelcreme, Raucherlachs und Salatbukett

gefullt mit Spinatfrischkase,
getoppt mit TeriyakisoRe und Kresse

Bel |agensa|at (18a,29) vegan moglich

verschiedene Blattsalate mit Gurke, Tomate und Radieschen,
garniert mit geraspelter Karotte

GroRer Salatteller ,, Saalekahn * (18320.29)
gemischte Blattsalate mit Gurke, Tomate und Radieschen,
mariniert mit Schnittlauchvinaigrette,

abgerundet mit frittierten Minifrikadellen

GroBer Salatteller ,, Ankerhof “fl8a'24'29) '
4,

marinierte Blattsalate mit frischerAxecado, Kirbiskernen,
Grapefruitspalten und Hirte

6,90 €
7,90 €

7,10 €

9,80 €

12,30 €

13,90 €

12,70 €

6,90 €

19,10 €

18,50 €




A

Vegetarische Gerichte

Barlauchpasta (18a24)
geschwenkt mit Champignons, Zwiebeln und Tomate,
abgerundet mit Sahne, Barlauch und Grana Padano

Quinoa — Erbsen - Frikadelle (5 vegan
an pikanter TomatensolRe, Paprikagemuse und Langkornreis

Gebratene Medaillons von der Aubergine (182.20.24)
paniert mit Ei und Pankobroseln, an Krautersol3e und Salzkartoffeln

Fisch

Gebratenes Filet vom SteinbeiRer (18a21.24.27)
an Estragon — Senfsol3e, Honigpastinaken und Pfannenkartoffeln

Gebratenes Lachsfilet (182.21.24)
mit Orangensol3e, Romanesco und Langkornreis

19,50 €

22,80 €

19,90 €

24,60 €

26,50 €

UNSERE WEINEMPFEHLUNG
Weingut St. Annagut - Pfalz
Eden Rock — ein Sttick vom Paradies ¢
Chardonnay & Grauburgunder Qualitatswein
trocken
leicht, mit vollmundigen Aromen von griinen Apfeln und Zitrusfriichten

Glas 0,2l 5,80 €
Flasche 0,751 21,00 €




A

Gerichte vom Gefliigel

Geflugelleber 2426)
in Apfel — ZwiebelsoRe, dazu Kartoffel - Karottenpiiree

Geschmorte Hahnchenkeule 4
an Zucchini - Auberginengemdise und frittierten Kartoffelspalten

Gebratene Hahnchenbrust (1424

uberbacken mit Preiselbeeren und Camembert,
dazu Buttererbsen und Steakhouse Pommes

Gefliigelpfanne (8a24)
gebratene Streifen von der Putenbrust mit Blattspinat,
Sahne und Gorgonzola, serviert mit Pasta

16,90 €

20,90 €

23,10 €

23,80 €

UNSERE WEINEMPFEHLUNG
USA - Kalifornien
US Grapes and STRIPES White Zinfandel
Zinfandel rosé
lieblich
fruchtig und frisch, mit Aromen von Erdbeeren und Sahne
und einem knackigen Abgang

Glas 0,21 6,50 €
Flasche 0,751 23,80 €




A

Aus Topt und Ptanne

Konigsberger Klopse 4
in Kapernsol3e, mit Karotten - Kohlrabigemise
und Salzkartoffeln

Geschmorter Schweinebraten ©:24
an dunkler Aprikosensol3e, serviert mit Kohlrabigemise
und Kartoffel - Karottenpuree

Schweinesteak ,,au four“ (1,15,23,24,26,29)

mit Wirzfleisch und Kase Uberbacken,
an Erbsen, Sauce Hollandaise und Steakhouse Pommes

., Braumeisterschnitzel *“ (%:312:20.24)

gefillt mit Kochschinken und Kése, dazu Honigpastinaken
und frittierte Kartoffelspalten

., Hallorenspief3 « (2327

hausgemachter Schaschlikspiel’ vom Schwein,
mit Speck, Zwiebel, Paprika und Gewurzgurke,
dazu pikante TomatensofRe und Steakhouse Pommes

Schweinefiletpfanne (8a24)
gebratene Streifen vom Schweinefilet, Zucchini, Aubergine
und Tomaten, in Sahnesolle, serviert mit Pasta

Gebratene Schweinemedaillons @24
auf Triffel — PilzsoRe, dazu Karotten - Lauchgemuise
und Pfannenkartoffeln

Geschmorte Kaninchenkeule (10:11.24.29)
an Zucchini — Auberginengemdse und schwarzen Oliven,
dazu Kartoffel - Karottenpiiree

19,30 €

22,50 €

23,80 €

24,10 €

21,90 €

23,90 €

24,60 €

24,80 €




PN

Desserts
Mokkacréme 24 7,20 €
mit Schokoladensplits
Panna Cotta (%324 6,80 €
von Kirsche und Schokolade
Aprikosenparfait (182:20,24.25) 6,50 €
mit Amarettinibroseln garniert
Kalte Beerensuppe (1% vegan 7,90 €

finalisiert mit gerosteten Kokoschips

,, Heifje Liebe " (182.20.23.24) 8,60 €

2 Kugeln Vanilleeis mit heiRen Himbeeren,
garniert mit Sahnehaube

Apfelstrude| (1:15.18a20,24) 8,70 €

serviert mit Vanilleeis und Sahnetupfer

Kugel Eis @4 2,50 €
Vanille

Schokolade

Erdbeere

Stracciatella

UNSERE EMPFEHLUNG ZUM DESSERT

Kaffee und Kaffeespezialitaten von Dallmayr

Tasse Kaffee (5,24) 3,10€
Cappuccino (5,24) 3,90 €
Espresso (5) 320 €

Doppelter Espresso (5) 6,10 €




